
>  >  E N T R A D A S

Salada natalina  

Grão de bico com bacalhau 

Mix de hortaliças 

Salada Harusame

Salpicão de peru 

Salada de camarão thai

Salada Caesar

(peito de frango, mix de folhas, parmesão e crótons)

Salada Waldorf

Carpaccio de salmão

Salada de tender com frutas secas

Queijos e frios: queijo gorgonzola, queijo parmesão, queijo emmental, queijo gouda e queijo 

coalho curado, pastrami, presunto cru tipo tessinês, lombo canadense, terrine de camarão com 

espinafre e bife folhado com compota de figo

Pães e torradas artesanais 

> >  P R A T O S  Q U E N T E S

Peru inteiro assado   

Salmão a Fiorentina (filé de salmão grelhado e velouté de castanha crocante)

Lasca de bacalhau à Brás (filé de bacalhau no azeite extra virgem)

Medalhões de mignon na mostarda 

Risoto de camarão com rúcula 

Batata salteada com alecrim 

Arroz natalino   

Farofa natalina  

> >  S O B R E M E S A S

Tarteletes (limão, cereja, morango e frutas vermelhas)

Mousse de chocolate com menta 

Torta Sacher

Tronco natalino de chocolate 

Carolinas (creme de limão, doce de leite e creme pâtisserie)

Tarte de pêra ao vinho 

Chocolate finos (menta, gengibre com mel, caramelo e Nutella)

Pudim natalino 

Mousse Zaboione

Mil folhas 

Cheesecake de frutas tropical 

Brownie de frutas vermelhas 

Panetone com gotas de chocolate 

Rabanada 

M E N U  B U F F E T
J A N TA R  N ATA L I N O

Valor por pessoa: R$ 280,00


